Algemeen

o De aangeleverde Unox vloeibare soepen zijn

tijdens het bereidingsproces al geko
dus niet noodzakelijk de soep
Verwarmen tot een temperatuu de 75°C
is voldoende.
o Zorg dat de soeppannen altijd afgedekt zijn met
een deksel.
~ +Bewaar bederfelijke toppings in de koeling.
» Verschoon de lepels van de toppings regelmatig
om kruisbesmetting te voorkomen.
» Gooi de gepresenteerde soepen en bederfelijke
toppings aan het einde van de dag weg.
« Ververs de soep uiterlijk na 4 uren standtijd in
soeppannen.*

« Naast bovenstaande adviezen moet u zich te

allen tijde aan de gestelde branche hygienecodes
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Verwarmen soep, 3 mogelijkheden:
1. IN DE COMBI-STEAMER

Verwarm de combisteamer op de stoomfunctie voor op
90°C. Plaats de zakken op een rooster of in geperforeerde

bakken en verwarm ze minimaal 30 minuten.

2. PAN MET HEET WATER, go°C (AU BAIN MARIE)
Doe de zakken in de pan met heet (90°C) water, leg

niet teveel zakken soep in de pan. Breng het water weer
tegen het kookpunt en verwarm de soepen gedurende
minimaal 30 minuten. Doe de soep in de soeppan

en voeg in geval van geconcentreerde soepen de

aangegeven hoeveelheid heet water (boven de 75°C) toe.

3. IN DE PAN

Maak de zak open en giet de soep in een normale
kookpan. Voeg in geval van geconcentreerde soepen de
aangegeven hoeveelheid warm of koud water toe.
Verwarm de soep en roer regelmatig gedurende het

verhitten. Laat de soep niet koken.

i!n Eﬂzm B M

augustus

Asperge Mosterd

Hardloper hi Th Indi Italiaans
Per'l Pranse ui | Bio tomaat | Tandoori CHIRESE HiSe NHASE ] Minestrone Pompoen | Goulash S
werelds tomaat groenten | Kerrie sala tomaat

september

Op het etiket van de zak staat

er water per zak toegevoegd dient te worden.

1,5 Liter water toevoegen
of

2,5 Liter water toevoegen
of

Geen water toevoegen

Terugkoelen

Indien de soep in de gesloten
folieverpakking verwarmd is en niet open
is geweest, kan de soep na snel terugkoelen
hergebruikt worden. De soep moet dan
binnen 10 dagen geconsumeerd worden.
Terugkoelen kan het best in de blast-chiller
of in koud stromend water. Voorzie de
zakken vervolgens van de datum, plaats de
zakken in de koeling en hanteer het ‘first in

first out’ systeem.

Om verlies aan kwaliteit van de soep tegen te
gaan, adviseren wij niet vaker dan één keer de
soep terug te koelen en weer op te warmen.
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Vpor de meest

.. actuele product-
informatie
adviseren wijom
altijd de verpakking

eraadplegen.

Inhoud per folieverpakking in (KG)
Opbrengst per folieverpakking in (L)
Opbrengst per handelseenheid in (L)
Vrij van smaakversterkers/ kunstmatige
kleurstoffen/ conserveermiddelen
Bevat Melk (inclusief lactose)

Bevat Glutenhoudende granen

Toevoeging water (L)
Bevat Schaaldieren
Bevat Weekdieren
Bevat Sesamzaad
Kruisbesmetting

Bevat Kip
Bevat Varken
Bevat Rund
Vegetarisch
Veganistisch
Bevat Soja
Bevat Vis
Bevat Noten
Bevat Pinda’s
Bevat Sulfiet
Bevat Selderij
Bevat Mosterd
Bevat Lupine

WESTERS

Basis 1:1 Westers geconcentreerd 1 1

Tomaten Créme 2,50 2,50 500 | 20 V4 === ====1==/=]=]=1=1=/-=]-= =

Rijkgevuld geconcentreerd

Asperge 2,00 1,50 | 3,50 | 14 V4 S N 1V 4 [ IOV 4 OV 5 (N 1V N I R O R I R I B}
Champignon 200 | 1,50 | 350 | 14 - S e B A B I A 2 EET N B B B A B N RV A ei

Franse Ui 2,00 1,50 3,50 | 14 - N 7 4 D A S BV 4 I D B e B BV 4 A ei, melk
Groenten 2,00 1,50 3,50 14 - - - - L] - - - - - - - - - - IV 4 - - ei, gluten, melk, soja, sesam, mosterd
Heldere Kip 2,00 1,50 | 3,50 | 14 - L - - - -1 -1 - -]-|-]-1]-1-]- .

Tomaat 2,00 1,50 3,50 | 14 V4 S N 7 4 O O OV 5 I [V 4 IR B N A I A B
Bospaddestoelen 2,50 | 0,00 | 2,50 | 10 T === |Zl=IlZ==|Z=]=l=]=]==1=]=]|¢z]-= _
Hollandse Erwt 2,50 | 0,00 | 2,50 | 10 = == =ll==]==Zl=]|=1==1=1=[|Zl=1¢=]-= ei, melk, mosterd
Romige Kip 2,50 | 0,00 | 250 | 10 B Y A T Y R BV 4 e BV 4 e e e N I O e mosterd
Romige Mosterd 2,50 | 0,00 | 2,50 | 10 v I I 7 4 R 4 D T D 4 (e i, selderij

Vis 2,50 | 0,00 | 2,50 | 10 v e T I 2 T B R A IV A B A B e R e O E T e ei, selderij, mosterd

WERELDS

Rijkgevuld kant-en-klaar

Chinese Tomaat 2,50 | 0,00 | 250 | 10 v - - L - LNLNLNL] - - - -] -] -] -]-]- -
Goulash 2,50 | 0,00 | 2,50 | 10 v S I v 4 I I R I 0 RV I I e R I I BV g ei, melk, selderij
Indonesische Pinda 2,50 0,00 2,50 | 10 V4 I DV 4 I B IV 4N BV 4 BV 45 I B S R IV 4 DV 4 U _
Indiase Kerrie 2,50 | 0,00 | 2,50 | 10 VAN DV 4 IR (R R [ V4 T I v 5 IR ) i) R R I 1V 4 I [ 4 e e
Italiaanse Tomaat 2,50 0,00 | 2,50 | 10 V4 S N R 1V 41 I OV 4 (R I ) I B I I I v 4 e B
Mexicaanse Chili con Carne 2,50 0,00 2,50 | 10 J - LS S I ¥ 4 I S ) R R R B 4 [ R ei, melk
Minestrone 2,50 0,00 | 2,50 | 10 V4 S R 1V 4 [ U (V5 [N [V IR B (R R T R IV 4 D I B}
Pompoen 2,50 | 0,00 | 2,50 | 10 V4 == = | I - -1 - - - - --1-]-1-]- _
Tandoori 2,50 0,00 2,50 10 J S| - - - - L - - L - - - - - - L - - - ei, mosterd
Thaise Groenten 2,50 | 0,00 | 2,50 | 10 T === 1Z1Z=]===1]=]z=]-=

Tikka Masala 2,50 | 0,00 | 2,50 | 10 S NT == =l=1Z=1z=|ZI=1]¢2] -

BIOLOGISCH
Rijkgevuld kant-en-klaar
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Voor meer informatie over het Unox soepen kunt u een kijkje nemen op www.unileverfoodsolutions.nl
of contact opnemen met het Unilever Food Solutions Service Center via: info@unileverfoodsolutions.nl
of tel 010-4394308



