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Hardlopers met een twist

Beste chef,

Weet jij snel in te spelen op het verzoek voor een
veganistisch gerecht? De helft van de 

Nederlanders vindt het huidige aanbod van 
vegetarische gerechten in de horeca te beperkt. 

Maar liefst 4 op de 10 wil graag meer aanbod van 
alternatieven voor vlees in de horeca. 

Maar wat doe je als je tijdens een drukke service
het verzoek krijgt voor een vegantische variant 
van een gerecht? Tip van de chefs: zorg dat je 
jouw hardlopers makkelijk vegan kunt maken. 

In deze download geven wij je inspiratie voor de
hardlopers op jouw kaart – maar dan met een 
twist! We hebben de recepten zo aangepast, 

zodat deze volledig plantaardig zijn geworden. 

Meer recept- en ingrediënteninspiratie vind je op: 
www.ufs.com

http://www.ufs.com/


Classic Burger Deluxe



Bereiding:

Burgers: Bak de burgers bij voorkeur ontdooid in de Flora Plant 

tot de juiste gaarheid.

Verdeel de plakjes Violife Vegan Cheddar over de burgers en 

zet ze onder de salamander of in de oven.

Opmaak: Halveer de hamburgerbroodjes en leg deze kort op 

de grill of bakplaat. Beleg de broodjes met de zongedroogde 

tomaat saus, sla, tomaat, burger, augurk en de rode kool. 

Maak de burger af met tomaten ketchup en de wat chili flakes.

Serveertip: Serveer de burger met frites en Hellman’s Vegan.

Classic Burger Deluxe

Ingrediënten voor 10 personen:
10 st De Vegetarische Slager Raw

NoBeef Burgers
40 g Flora plant ongezouten
10 plakjes Violife 100% Vegan Cheddar

Flavour
10 st Hamburgerbroodje
200 g Hellmann’s Sandwich Saus

Zongedroogde Tomaat
10 st Blaadjes kropsla
20 plakjes Tomaat
30 plakjes Augurk
200 g Rode ui ringen
150 g Hellmann’s Ketchup             
250 g Gemarineerde rode kool
1 g Chili flakes

De Vegetarische 
Slager Raw NoBeef 

Burgers

Hellmann’s Sandwich 
Saus Zongedroogde 

Tomaat

Violife 100% Vegan 
Cheddar Flavour

Flora plantboter
ongezouten (250 gram)

Hellmann’s Ketchup



Hotdog met mierikswortel



Hotdog met mierikswortel

Bereiding:

Braadworst: Bak de NoHotdogs bij voorkeur ontdooid rondom 

bruin in de Flora Plant. Meng de mierikswortel met de mayo en 

snijd de augurken in plakjes.

Opmaak: Beleg de zuurdesem boterhammen met de kropsla, 

augurk en de uitjes. Verdeel de mierikswortelmayo, hotdogs en 

daarop het rode kool zoetzuur.

Ingrediënten voor 10 personen:
10 st De Vegetarische Slager

NoHotdog Vegetarische
Rookworst

30 g Flora plant
ongezouten (250 gram)

250 g Hellmann’s Vegan
25 g Mierikswortel
3 st Augurk
10 plakjes Zuurdesem
10          st Kropsla, blad
150        g            Amsterdamse uitjes
500 g Rode kool zoetzuur

De Vegetarische Slager 
NoHotdog Vegetarische 

Rookworst

Hellmann’s Vegan Flora plantboter
ongezouten (250 gram)



Pizza met gyros



Pizza met gyros

Bereiding:

Pizza: Snijd de paprika’s en de rode ui in julienne.

Verdeel de saus over de pizzabodems en verdeel hierover de 

Violife Vegan Mozzarella. Verdeel de gesneden groenten samen 

met de vegetarische gyros en wat oregano. Bak de pizza’s in ca. 

8 minuten op 185°C in een voorverwarmde oven.

Opmaak: Serveer de pizza’s met wat ghoa cress.

Ingrediënten voor 10 personen:
200 g Gele paprika
200 g Rode paprika
200 g Rode ui
10 st Bloemkool pizzabodem
350 g Knorr Collezione Italiana

Pizza Topping
750 g Violife 100% Vegan

Mozzarella Flavour, geraspt
400 g De Vegetarische Slager

NoChicken Vegetarische Kip
Gyros

1 g Oregano
½ bakje Ghoa cress

Knorr Collezione 
Italiana Pizza 

Topping

De Vegetarische 
Slager NoChicken Kip 

Gyros

Violife 100% 
Vegan Mozzarella 
Flavour, geraspt 



Assortimentsoverzicht
Product Product 

informatie
EAN Code Inhoud

De Vegetarische Slager Raw 
NoBeef Burgers

8710522767054 20 x 113 g

Hellmann’s Sandwich Saus 
Zongedroogde Tomaat

8712100473357 570 ml

De Vegetarische Slager NoHotdog 
Vegetarische Rookworst

8718692786677 27 x 90g

Hellmann’s Vegan 8717163854228 2,62 l

Hellmann’s Ketchup 5601169801818 4,4 l

Knorr Collezione Italiana Pizza 
Topping

8711100648611 2,1 kg

De Vegetarische Slager NoChicken 
Kip Gyros

8718692787247 2 kg

Violife 100% Vegan Cheddar 
Flavour

500 g

Flora plantboter ongezouten 250 g

Violife 100% Vegan Mozzarella 
Flavour, geraspt 

500 g

www.unileverfoodsolutions.nl


