
12 ORIGINELE
 BBQ-SAUZEN MET HELLMANN’S REAL

fles 430 milliliter  emmer 5 liter

Gemaakt van 100% vrije-uitloop eieren

HELLMANN’S 
REAL MAYONAISE

Hellmann’s REAL mayonaise is de ideale basis voor al je 
sauzen. Breng op smaak met verse kruiden en specerijen 
en geef  iedere saus je eigen signatuur. 

ÉÉN BASIS
ONEINDIG VEEL 
MOGELIJKHEDEN

Ga voor meer informatie naar ufs.com

    1. NOTEN 
Hellmann’s Real / Walnotenolie / 
Grof gehakte noten en pitten

    2. GARAM MASALA 
Hellmann’s Real / Garam  
masala kruiden

    3. THAIS 
Hellmann’s Real / Rode  
curry / Geroosterde sesam

    4. LAVAS 
Hellmann’s Real / Gedroogde lavas

    5. COCKTAIL 
Hellmann’s Real / Hellmann’s 
Ketchup / Whisky / Cayennepeper

    6. RAS EL HANOUT 
Hellmann’s Real / Gemberpuree / 
Ras el hanout kruiden

    7. WASABI-LIMOEN 
Hellmann’s Real / Wasabi / Limoenzest

    8. REMOULADE 
Hellmann’s Real / Groene kruiden / 
Augurk / Ui / Kappertjes / Mosterd

    9. JAPANS 
Hellmann’s Real / Wasabi Furikake mix

     10. HONING-MOSTERD 
Hellmann’s Real / Honing / Grove 
mosterd

    11. TRUFFEL 
Hellmann’s Real / Truffeltapenade

    12. BIETEN 
Hellmann’s Real / Mierikswortel / 
Bietenpuree
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