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Mensen feesten steeds vaker thuis, maar ; a J. lf)\l& d& WVW\AU(J/ D W
hebben geen zinomzelf eenheledaginde 3 g Wil Lp& &p
keuken te staan. Maak je borst dus maar nat Vaw W\B(’J/Wl/ el U(

voor een seizoenvol lente- en communiefeesten,

straatfeesten en zomerbarbecues. Inkleine : 6 HUMJ(’J le{]&: 1 W&, 10 |<wu Wldfjl&
bubbels of met een grote groep: je klanten willen

vooral genieten. i 8 BBQ-@{,‘M @J{], eeN W

Met welk aanbod charmeer je je bestaande klanten 10 VlMd&’N{lWWdﬂ lg_&&v%
en win je er heel wat nieuwe bij? Ga aan de slag met

de ideeén in deze brochure en online. 2 WMWW'@

Wat bieden wij jou aan voor een optimaal BBQ- : ; ;
seizoen: . 12 WWWA& mel P)W\lg«(’)j/ en

«=;| Receptideeén voor vis- en vleesspiezen, dips,

¥ | ;omerse hoofdgerechten en BBQ-salades 14 Tﬂlgﬂlllﬂl o I 'I hod
Advies om je winstteverhogen PJ/IJ '(UWVWWD e een

De ronde houtgestookte vuurschalen ¢

¥

-

| o
’ “b ‘fﬁf

van OFYR® zijn hét spectaculaire 6} Tips voor meer succes op sociale media
alternatief voor de klassieke BBQ. i
9 Til jij showcooking binnenkort naar = cins o tinGenop UFS Academy
O F Y R een hoger niveau op lente- en ﬁ
THE ART OF OUTDOOR COOKING —

zomerfeesten?
Uitheembare affiche met 19 verschillende
) en toch snel en voordelig te maken sauzen

Win je gratis OFYR® Classic Black y
100 PRO ter waarde van €2.395 GRILLMASTERS KLAAR? SCOREN MAAR!

%LARDU

1 Scande code, log in op Cook & Save of maak een account.

2 Beantwoord de 2 wedstrijdvragen en de schiftingsvraag.

3 Druk op ‘'Verzend'.

Deze actie staat open voor slagers en traiteurs. Je kunt 1 keer
deelnemen aan de wedstrijd, ten laatste op 30 april 2022**,

6o v naah de

@' AL * Aankoopprijzen: Disclaimer: De prijzen die worden weergegeven zijn een indicatie, Als indicatie voor de bepaling

P)/‘/ Wwwu(/ &p/ eeVl) O W'l/ d 205 gebaseerd op grossiers uit de markt. Deze zijn onderhevig aan fluctuatie door /[=13X: - vande verkoopprijs van een
seizoensverandering en toevoer. UFS kan op geen enkele manier verantwoordelijk gy B 2 product, kan je de aankoopprijs

........................................................................................... gehouden worden voor enige afwijkingen ten opzichte van de realiteit. x 3 doen

2 ** zie online wedstrijdreglement g
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PERS [é 0,46 €/PP .
Ingrediénten Bereiding
20 ml olijfolie 1 Verhit de olijfolie en stoof er de fijngesnipperde sjalot in aan.

60g sjalot, fijngesnipperd

Voeg er de Knorr Professional Specerijenpuree Knoflook, de
Knorr Professional Specerijenpuree Gember en de Conimex

o
» :
Muhvawumahav
1(] E&( AANKQOPPRLIS™:
", PERS. . - 0,54 €/PP
Ingrediénten

1 kg rode paprika uit de diepvries
100g walnoten
200g KnorrProfessionalNapoletana

Blik Tomatencoulis

5g komijnpoeder

50 ml Hellmann’s Vinaigrette
Sjalot Rode Ui

10g Knorr Professional
Specerijenpuree Knoflook

-- zout

Capsah—anseansdiny

— e

0 3X: AANKQOPPRIJS™:
"-A__P1ERS_.', Eé 0,23 €/PP
Ingrediénten

250g diepvriesavocado _—

200 ml Hellmann’s Caesar Dressing

Bereiding
1 Laatde diepgevroren avocado
ontdooien.

? Mixdeingrediénten in een cutter
tot een homogene massa.

e bagis van
Sawzen en dipy op o
1 vomasgde gy o e e b o aprtiefagis

op broad of aly saug bij jo BBQ-vlees en bijgenccliten.
Dikant, fhis, howmig en exstisch: tegt e allemaal, uit!

Bereiding
1 Knijp de ontdooide rode
paprika uit om het overtollige
water te verwijderen.

2 Plaats de uitgeknepen rode
paprika met de rest van de
ingrediénten in de cutter.

3 Mixtot een homogene massa.

3 3; Wy NORN INCRA
u# W Lenke~" e

,.uvm;mm.

Door extra’s aan te bieden bij je
gerechten, maaltijdboxen samen
testellenenjevoorbereiding
efficiénter te maken, houjijmeer
geld over op het einde van het BBQ-
~ seizoen.Scande code voor alle tips.

1049 Knorr Professional
Specerijenpuree Knoflook
10g  KnorrProfessional 9 Doe er dan de Knorr Professional Napoletana Zak
* Tomatensaus bij en laat het geheel nog 5 minuten sudderen.

Sambal Oelek bij en laat alles 1 minuut meestoven.

Specerijenpuree Gember
69 Conimex Sambal Oelek 3 Werk af met de gesneden platte peterselie en laat

700g KnorrProfessional afkoelen.
Napoletana Zak Tomatensaus

10g platte peterselie, fijngesneden

Mangadipy

I Eé;( AANKQOPPRIJS

PBERS. - 0,24 €/PP

Ingrediénten

500g diepvries mango

10 ml  KnorrProfessionalIntense
Flavours Citrus Fresh

25g KnorrProfessional Specerijenpuree
Paprika

5g Conimex Sambal Oelek

15g pijpajuin, fijingesneden

Bereiding
‘| Mix de ontdooide mango, de Knorr
Professional Intense Flavours Citrus Fresh,
de Knorr Professional Specerijenpuree
Paprika en de Conimex Sambal Oelek
tot een homogene massa in de cutter.

2 Mengop het einde de fijngesneden
pijpajuin onder de bekomen salsa.
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7oA 10mw;,mmalcmmmdlw f’JMJJo , 2 209
< leute en omerfeest vraagt ‘W 6 v . | JHiiseits \
NW}I/WM(’,P)/I/‘HE?‘E? ww ”2" z ....-' ’ '... .................. '..'.,..'. b
| agie senveen jip e Wl “JWP' MU ,.o"'Basissaus : WMM A8

WM(‘J/!AUE)/IAAD q_ry w " ' ! 'l'. i 150g Hellmann’s Yoghurt Style Dressing * :

13! S 200g Hellmann’'sRealMayonaise o ‘ — ] | - AANKQOPPRIJS™:
(Alternatief voor veganisten: gebruik de 3 3509 0 2(] £/PP

! ' I ] o : Hellmann’s Vegan Mayo) . basis- 'l'
U i . , . Ui ! g 3 saus A
! 1 : ﬁ :
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' Meng beide ingrediénten tot

Knc;rr Prlmerba
een homogene massa.

Pest? ,;3
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r ' AANKQOPPRIJS*:
MM Wﬂ 0, 20 £/pPP

2 EENVOUDIGE B/iSISINGP\.DIENTEN
HELLMANN'S YOGHU#(T DRESSING EN Wit
' HELLMANN'S REAL MAYONAISE

1 ] ' HELLMANN'S

DE BESTE KRUIDEN- EN SPECERI.JEN-

* MENGSELS UIT HET KNORR PR_FESSIONAL- ' e, 2 LA ﬁ
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Db Lankengsiesies

AANKCGOPPRIIS*:
PERS Eg 0,94 €/PP

Y(%ﬂ)\ .....
— Ingrediénten Bereiding
G E K H E ! D Malse kip op 1kg  varkensspiering, in blokjes 1  Meng de blokjes varkensspiering met
een stokje met 50g KnorrProfessional de Knorr Professional Specerijenpuree
een oosterse, Specerijenpuree Knoflook Knoflook, de Knorr Professional

frisse marinade Specerijenpuree Gember en de Conimex

50g KnorrProfessional Sl O

Specerijenpuree Gember
50g ConimexSambal Oelek 2  Verdeel de blokjes vlees over de spiesjes.

10 satéstokjes 3  Bak of gril tot het varkensvlees gaar is.

P EEN
STOK.JE

AANKQOPPRIJS*:
1,21 €/PP

‘]'i Mogen de satés traditioneel
oosters zijn? Voeg dan aan de
kruiden honing of suiker toe.

GEMANINERANE RMACAS LSS B SANE: AN I ‘ — —
——— - | L NIEUWE N

3 VERPAKKING, ==

Baion VERTROUWDE

SMAAK

Eg( AANKQOPPRIJS*:
1,14 €/PP

Ingredlenten Bereiding

25 ml  KnorrProfessional 1 Meng de Knorr Professional
Geconcentreerde Bouillon Rund Geconcentreerde Bouillon Rund, Knorr

25g  KnorrProfessional Professional Specerijenpuree Paprika,
Specerijenpuree Paprika Knorr Professional Specerijenpuree

Knoflook, Hellmann’s Vinaigrette Sjalot
Rode Ui en Knorr Professional Tomatino
Zak tot een homogene massa.

25g  KnorrProfessional
Specerijenpuree Knoflook

50 ml Hellmann’s Vinaigrette Sjalot
Rode Ui 2 Meng de marinade samen met de sneetjes

250g KnorrProfessional Tomatino Zak ramevIeEs

1kg  rundvlees, in sneetjes 3 Verdeel het vlees over de spiesjes.

10 satéstokjes 4 Bak of gril tot de saté gaaris.

Kagte ofy e mw.

Wist je dat het
Turkse kofte
vleesbal betekent?

Bhaohexes QW,WE;AD W’/ Gebruik voor deze s - ' Grillen, braden,

—-—— e — spiesjes runder- S VA 1 ; ol PpKketion

""" . of lamsgehakt. AC /Al:) E |\4 \ : R g T koken:ontdek de
:_ Eé;( AANKQOPPRIJS™ : : veelzijdigheid van

PERS 1,44 €/PP AANKQOPPRLJS™: : : de BBQtijdensde

. 1,01 €/PP TWW U&l@f.’)/b Wamneel 3 0 ¢ masterclass dooren

Ingrediénten Bereiding blfi/ }@W WO J_@@ w 8y u]cg - I‘ﬂ i . voorprofessionals.
50 gepelde scampi’s 1 Meng de scampi’s met de Knorr Primerba de% m it wmﬂm . b e WP Ly

Rode Pesto, de Knorr Professional
Specerijenpuree Paprika en de
cajunkruiden.

2 Verdeel de scampi’s over de spiesjes. ] ; . NIEUW! ONLINE CURSUS
Art of grilling

20g KnorrPrimerbaRode Pesto

5g Knorr Professional
Specerijenpuree Paprika

10g  cajunkruidenmix

10 satéstokjes

3  Bak of gril de spiesjes tot ze gaar zijn.
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eunen.

Kookstabiel Deegwaren
250 ml Hellmann’s Caesar Dressing

300g groene boontjes, voorgekookt
enin 2 gesneden

150g tomaat, in blokjes
100g parmezaanschilfers
5 eitjes, hardgekookt

»> VERPAKKING,
VERTROUWDE |*
SMAAK

Je klanten kopen met hun ogen.
Maak van je toonbank daarom een
culinair pretpark. Scan de code voor
een artikel vol toonbanktips om je
omzet te verhogen.

30g Knorr Primerba Pesto 2

VLINDERPASTASALADE MET GROENE
BOONTJES EN EEN PESTO-CAESARDRESSING

een omense pagtasalade veon bij de banlsecue,
w de Ttalinange

Ingrediénten Bereiding
500g KnorrProfessional Farfalle 1 Kook de Knorr Professional Farfalle

Kookstabiel Deegwaren gaar in
ruim gezouten water.

Giet de pasta af en laat snel
afkoelen.

Meng de Hellmann'’s Caesar
Dressing met de Knorr Primerba
Pesto.

Voeg daaraan de afgekoelde
farfalle, de groene boontjes,
tomatenblokjes, parmezaanschilfers
en in grove stukken gesneden
hardgekookte eitjes toe.

Meng het geheel.
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KRIELAARDAPPELSALADE
MET ERWTJES EN PARMEZAAN

= AANKQOPPRIJS*:
P‘Egs Eéi’ﬁ 0,48 €/PP

gen van snse fausniete salades aly bijgenecht bij de 8BQ.
Sthos helemal o het einde nagy enkele komely eerout op dese eunnigker en
smaaislle salade en je chesent een nomens feegtie i de mond.

Ingrediénten Bereiding

100 ml Hellmann’s Vinaigrette Basilicum 1
40g  KnorrPrimerba Tuinkruiden
1 kg krielaardappelen, voorgekookt

(opnieuw gekoeld) »
300g diepvrieserwtjes, -k 3 ¢
voorgeblancheerd =" % @

,Y e

709 parmezaanschilfers 1 I
100 g radijs, in stukjes
gesneden

\lwu welke
kieg, 2

Wat is het verschil tussen recycleerbare,

~ herbruikbare en composteerbare
verpakkingen? En welke verpakking past
voor jouw activiteit het best? Unilever
Food Solutions maakt je wegwijs.

Ontdek meer over verpakkingen
enscande code

Meng de Hellmann'’s
Vinaigrette Basilicum met de
Knorr Primerba Tuinkruiden tot
een homogene massa.

Voeg de voorgekookte
krielaardappelen, de
erwten, de radijsjes en de
parmezaanschilfers toe.

Meng de salade.

12
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TABOULEH MET KIKKERERWTEN,
KGMKEMMER EN KERSTOMATEN EN EEN
BASILICUMVINAIGRETTE

;2,20 €/PP

Talosulely i een )ibanese salade. Thaditioneel met, veel

= 3X" AANKQOPPRLJS™:

u it R2Q-bijgenecht pelon papika en baglioum de oo,

Ingrediénten

6259
11
100 ml
100 ml
60g

20g

500g
500g

500 g

100 g

pottin

14

ke maand. i
B

Knorr Taboulé

water

olijfolie

Bereiding

1

Hellmann’s Vinaigrette Basilicum

Knorr Professional
Specerijenpuree Paprika
Knorr Professional
Specerijenpuree Knoflook
komkommer, in blokjes

gele en rode kerstomaat,
in 2 gesneden

kikkererwten, uit blik
(gespoeld en uitgelekt)

rode ui, fijngesneden
koriander of bieslook

i “Ken

e i

je klassie

in‘enkéléminute
.___ g5 N ,.';t oty ek

A{:ADEM\:E ;TEI
NIEUW! ONLINE CURSUS E-r:.\,y!
- P = ol
Klassieke pasta-en
rijstgerechten

Meng de Knorr Taboulé met het
water en de olijfolie.

Laat de tabouleh gedurende 1 uur
wellen in de koelkast.

Meng de Hellmann'’s Vinaigrette
Basilicum met de Knorr Professional
Specerijenpuree Paprika en de
Knorr Professional Specerijenpuree
Knoflook tot een homogene massa.

Meng de klaargemaakte
tabouleh hieronder samen

met de komkommerblokjes, de
kerstomaatjes en de kikkererwten.

Meng de bekomen salade en werk
af met de fijngesneden rode ui en
de kruiden naar keuze.

Eveninspiratie
tanken? Zie hoe deze
chefin korte tijd
onweerstaanbare,
zomerse schotels
met pastaenrijstop
de BBQ-tafel tovert.

o
ker A




Boneil wiewwe danten wib je hegi
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ADVERTEER (OKAAL O FACEBOOK

ilewen Foad: Solution schenkt je € 150 :
lo publicatic 6 oprolging. Woe? Vi e
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L TEgX AANKOOPPRIJS®: e
S,/ Eéi’;‘ 1,09 €/PP W

Kies een BBQ gerecht, aperobox
of actie die je online wil
promoten met je
Facebook-advertentie.

Eindelijk is de zon weer van de partijl ¥ Haal je
bbag-stel buiten, bestel je viees &, sauzen en
bijgerechten bij Slagerij X en het feest kan
beginnen, =

2

Kies de periode wanneer je wil
adverteren. Denk aan bvb. Pasen en de
lentefeesten.

Tip:vooreen advertentiebudget van
€150 heb je hetbesteresultaat met
eenadvertentielooptijd van 2 weken.

e
% Place 2B: Zonneveldweg 3, 1234 Feestrode

Vraag je advertentie
aan via onze website
ufs.com/advertentie [F&=

En wij zorgen voor al de rest: we
maken je advertentie op, zetten
ze online en bezorgen je de
resultaten. Lekker makkelijk,
snelenwaardevol!

SLAGERILIC.BE

Brtiak cae [ WENU WEERGEVEN | Z1) TESTTE MET SUCCES " » e
barbecuemenu - : AN, . o a.»\\llsg_mo

SMAAK
; ——

Ingrediénten Bereiding
500g KnorrProfessional Tortellini Al 1 Kook de Knorr Professional

Fromaggio Deegwaren ' Tortellini Al Fromaggio Deegwaren gaar in
200 ml Hellmann's Dressing Klassiek ruim gezouten water. Giet ze af en koel snel.
15¢g Knorr Primerba Rode Pesto  Meng de Hellmann'’s Dressing Klassiek met
150g artisjok, ingemaakt en Voeg er de afgekoelde tortellini, de

in 4 gesneden ’ zongedroogde tomaten, de artisjok en de

Vind ik leuk R
o AR ) e g Dutie zagen onze Facebook

advertentie en kwamen nadien

naar onze winkel. Het was een
LAAT BlJ ELKE KLIK DE KASSA RINKELEN! positieve ervaring die ikiedereen
zou aanraden! , ,

' !' DE ADVERTENTIE:
3 “ Bestaande en nieti\
)
.~

Voor je het weet zal je meer ver.keer krijgen
naar je website, Facebook pagina,

en vooral naar je zaak! Want elke

klik doet je kassa rinkelen.

SOPHIE DHAENE VAN DHAENE SLAGERIJ

scan de QR code o) *Ti Reeds gebruik gemaakt 150 g mozzarella, in blokjes gesneden mozzarella aan toe.
van een gratis !
advertentie van Unilever COOK 50¢g rucola Meng het geheel.
Food Solutions, ruildan @&SAVE i
je 'z’
invoor een volgende Q M T

advertentie.




AANKQOPPRIJS™:

g |
ek w7 SA!"ADE MET PAPR! A g "8 | :' e~ Ingrediénten 0,47 €/PP
g O KOMMEREN EOETE Ui PTG s

50¢g zout

35g KnorrProfessional Specerijenpuree Knoflook
25g KnorrProfessional Specerijenpuree Gember

:I‘l‘

BANARteloess s ey W gl 00/ N. Idewn o jegsalide e =\ _ N | 15g  ConimexSambal Oelek
» .f ", g 3 gl =7 : s ' ; : 50g KnorrProfessional Specerijenpuree Paprika
- " i,

RS o e - 50 ml Hellmann’s Vinaigrette Citrus
F; # X AANKCOPPRIJS™:
- Sed PERS [ég 0,51 €/PP g8
::‘ T - ' _ S

b o I

' X

Bereiding

1' - Meng de grof gesneden Chinese kool en de
- wortelbalkjes met het zout.

1
=1l
: 2 Plaats het geheel gedurende minstens 2 uurin

~ de koelkast.

‘ 3 Spoel het kool-wortelmengsel goed af. Zwier het
- mengsel droog in een slazwierder.

4' Meng de Knorr Professional Specerijenpuree
Knoflook, de Knorr Professional Specerijenpuree
Gember, de Conimex Sambal Oelek, de Knorr
Specerijenpuree Paprika samen met de
Hellmann’s Vinaigrette Citrus.

' Meng daarna de wortel en kool eronder.

VENKEL-COURGETTESALADE ' Q) B turers

Ingrediénten
150 ml Hellmann's Vinaigrette Citrus

20g  KnorrPrimerbaDille

109 Knorr Professional Specerijenpuree 3 Pepers
300g venkel, fijingesneden
100g rode ui, in fijne schijfjes
300g courgette, inlinten
150g studentenhaver

oooooooooooooooooooooooooooo

Bereldmg

- Meng de paprikareepjes met de Knorr
Professional Specerijenpuree 3 Pepers.

Ingrediénten

600g paprika, in reepjes
(verschillende kleuren)

759 granaatappelpitten

:fj; ! 40g  KnorrProfessional Rooster ze 15 minuten in een voorverwarmde Bereidin

ok Specerijenpuree oven op 180°C. Koel daarna snel af. r S g

-t 3 Pepers . ] 1 Mengde Hellmann’s Vinaigrette Citrus met de

.‘!,,'j“ 200g zoete ul, in fijne schijfjes Meng onder de afgekoelde paprikareepjes de "~ Knorr Primerba Dille en de Knorr Professional .
L gesneden zoete ui en komkommerstaafjes. . 8 Specerijenpuree 3 Pepers tot een homogene massa.

- Breng op smaak met de Hellmann's Vinaigrette
Frambozen.

200g komkommerstaafjes
(zonder zaadlijsten)

100 ml Hellmann’s Vinaigrette
Frambozen

2“ Voeg de fijngesneden venkel, de schijfjes rode ui,
" courgettelinten en studentenhaver toe.

: Meng de salade. 1 3 Meng de salade en verdeel de granaatappelpitten

- over de salade.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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PRGDUCTOVERZICHT

KRUIDEN EN SPECERIJEN

Knorr Professional Specerijenpuree 3 Pepers

KRUIDEN EN SPECERIJEN

Knorr Primerba Gefruite Ui met Spek

750 ¢ 340 ¢g
o e gy = o "N
W) e == )
87
Knorr Professional Specerijenpuree Gember . Knorr Primerba Mierikswortel
750 ¢g 320¢
p‘? ﬁ:; %ﬁh .;-E- ,;.. “j} = — _,
700"4820 - 8"711200"321353
Knorr Professional Specerijenpuree Knoflook Knorr Primerba Pesto
750 340
= R -0
r [~ "
- 22700"483168
Knorr Professional S ecerijenpuree Paprlka ; Knorr Primerba Pesto
750 g ' 700 g ! :i-'i
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Knorr Primerba Asian Pesto

340 g
i
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Knorr Primerba Rode Pesto

[

Knorr Primerba Bouquet all’ltaliana

340 g _
8'711100"647386

| W
Knorr Primerba Rode Pesto F
700¢g =

| e -

TTV i-”:
8"722700"772491
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F Knorr Primerba Bouquet all’ltaliana
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Knorr Primerba Tuinkruiden

_ 340 g
—- | p‘\

1007647
Knorr Primerba Bouquet de Provence Knorr Primerba Tuinkruiden
340 ¢ 700 ¢ 'l“m-lﬂ-'i
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12007368068

712566 415205

Knorr Primerba Champignon

Knorr Professional Intense Flavours Citrus

iy - Fresh 400 ml
= coee Iz === NN
g 0"39
Knorr Primerba Dille Knorr Professional Intense Flavours Deep !
340 g Smoke 400 ml =
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0 3923 - G

orr Primerba Dra

340g
o
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Knorr Professional Intense Flavours Roast

' Umami 400 ml
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-

L] Glutenvrij il Lactosevrij {i:; Vegetarisch %ﬁ Veganistisch \." Vegan

VINAIGRETTES & DRESSINGS ITALIAANSE PRODUCTEN

. Hellmann’s Vinaigrette Basil
I 1L
= .
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Knorr Professional Tomatino Zak

3kg
DO
5"411100"209210

Hellmann’s Vinaigrette Citrus

1L 3
o~ .
A
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Knorr Professional Tomatino Blik

Tomatencoulls 4 kg
@y

Hellmann’s Vinaigrette Frambozen

1 1L

—

Knorr Professional Napoletana Zak

Tomatensaus 3 kg
P,
%
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125667255

Hellmann’s Vinaigrette Sjalot Rode Ui _
1L EL
# |
A
o
8'712566"187348 f—

Knorr Professional Napoletana Blik

Tomatencoulis 2 kg
o~ e
gl ‘n..f"

Hellmann’s Caesar Dressing

B HHHNH\ Il

Knorr Professional Farfalle Kookstabiel

Deegwaren 3 kg
of
7121007515309

Hellmann’s Yoghurt Style Dressing

Knorr Professional Tortellini Al Froma

ggio
“ “H ‘“ “ “ H o

Hellmann’s Yoghurt Style Dressing

= i

e
Hellmann’s Dressing Klassiek

g
3L i}
8'"710522"759721 ﬁ

ASIAN SELECTION

Conimex Sambal Oelek
750 g ‘
1

007419038

714

BOUILLONS
K

KOUDE SAUZEN

gee=———=mm,  Hellmann’s Real Mayonaise
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877121007662423

norr Professional Geconcentreerde Bouillon !
Rund 1L e

i, el

L w=
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SALADEVERRIJKERS

Hellmann’s Real Mayonalse

0L
nE ‘ REAL
8'717163'789339

Knorr Taboule

877111007658122

Ontdek ons volledige gamma

in de webshop op ufs.com

Je kan dankszij ons nieuwe bestelproces veel sneller
én makkelijker online producten bestellen. Scan de
producten die je wilt bijbestellen, voeg ze toe aan
Je winkelmandje en bestel. Zo bespaar je tijd in de
keuken! Om de stappen te volgen en de nieuwe
functie te gebruiken.



NEP iN ELKELR BE'BOKT/

Sunf mee op het: suecey vaw de maaltijlosxen et je eigen BBQ-box.
Wee seosn je bij je kant? TU(LQ

Maak het je klant zo makkelijk Heb oog voor speciale diéten.
mogelijk. Verkoop niet alleen : Stel een BBQ-box samen waarin
vlees. Steek in je BBQ-pakketten = o, AT i e iedereen zijn gading vindt. Met

ook bijgerechten, salades, brood onder andere vegetarische en

ensauzen. glutenvrije gerechten.

Tin 2 i / &

Pas je BBQ-boxregelmatig aan.

Wil je dat je klanten vaker een BBQ-

pakket bij je bestellen? Pas de inhoud

van je box dan regelmatig aan. Varieer - xML

volgens de seizoenen en speel in op Pas jij al cross-selling toe? |\l:et v

feest- en themadagen. bijpassende producten op ?09 OO% "
laten je klanten zich makkelijk verleide

tot een extra aankoop.

UG AU AL ARCHK

Hoe ziet het perfecte BBQ-pakket eruit? Wat werkt en wat werkt niet?
Hoelaat je jerendement nog stijgen? Scan de code voor nog meer tips.

Met ons Cook & Save-programma spaar je SNEL EN EENVOUDIG
voor MOOIE CADEAUS.

In onze webshop krijg je voor elke euro 1 punt.
Draai elke dag aan ons virtuele rad om punten te winnen.
Scan de codes op de Unilever Food Solutions-producten
voor extra punten.
+ Ontvang het hele jaar door punten dankzij promotiestunts.
Spaar je nog niet bij ons? Word nu lid en krijg meteen
250 punten als startkapitaal.

Van broodplankjes en servetten via keuken-
materiaal tot waardebonnen van The Mastercooks of Belgium en
JRE-Jeunes Restaurateurs. Onze prijzenpot start al bij 5 punten.




KNORR PROFESSIONAL'
TOMATENPRODUCTEN
K ENDEEGWAI&EN

NIEUWE
VERPAKKING,
VERTROUWDE
SMAAK

PROFESSIONAL

PROFESSIOHAL

FARFRLLE
[l Ealt o]

1
¥

TOMATINO

'TOMATO PRONTO , SNl IS * SRAGHETT
APOLETANA | = 103% SEIAM WREAT

TN :
L T L 2kg

Authentiek Italiaans -
Uit Toscane, Campanié
enVeneto

Authentiek Italiaans -
Vande Povlaktein
Emilia-Romagna ‘

~
~
~

o

Blijft stevig bij au bain-marie

E Van hetveld totin de verpakking
in minder dan 24 uur

100% durumtarwe

000,
NN\

%E Geschikt voor afhaalgerechten en thuislevering

V' 1deaalvoor plantaardige gerechten

%.g Geschiktvoor afhaalgerechten en
thuislevering
@ Kant-en-klaar, dus tijdbesparend - werk af met

Jouw signatuursmaken. V Plantaardig product

@ In elke verpakking van 2 kg verwerkten we 3 kg
Italiaanse tomaten.

Veelzijdig te gebruiken in ratatouille,
soepen, spaghetti bolognese en stoofpotjes

Kies uit verschillende pastasoorten zoals
penne, spaghetti en spirelli

Food

| Unilever
Solutions

E Meer info op ufs.com




